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Base tomate Base crème fraîche

Suppléments:
Œ u f

B u r r a t a

L é g u m e

Margherita
Sauce tomate, mozzarella, emmental, basilic

10,90

Regina
Sauce tomate, mozzarella, emmental, jambon,
champignons

13,90

Calzone
Sauce tomate, mozzarella, emmental,
champignons, jambon, œuf

14,90

Bolognaise
Sauce bolognaise maison, mozzarella,
emmental, viande de bœuf hachée

12,90

Hawaiana
Sauce tomate, mozzarella, emmental, jambon,
ananas

13,90

Ortolana
Sauce tomate, mozzarella, emmental,
aubergines, parmesan

12,90

Diavola
Sauce tomate, mozzarella, emmental, salami
épicé

12,90

Tonno
Sauce tomate, mozzarella, thon, olives

13,90

Napoli
Sauce tomate, mozzarella, emmental, anchois,
câpres

12,90

Burrata
Sauce tomate, mozzarella, emmental,
burrata, tomates cerises et séchées, crème de
vinaigre balsamique, roquette

14,90

Capricciosa
Sauce tomate, mozzarella, jambon de parme,
champignons, artichauts, olives

15,90

Pepperoni
Sauce tomate, mozzarella, emmental, oignons,
pepperoni, herbe de fenouil

13,90

Prosciutto
Sauce tomate, mozzarella, emmental, jambon

12,90

Parma
Sauce tomate, mozzarella, emmental, jambon
de parme, parmesan, crème de vinaigre
balsamique, roquette

15,90

Scampia
Sauce tomate, mozzarella, emmental,
oignons, pepperoni, merguez, poivrons

14,90

4 Formaggi
Crème fraîche, mozzarella, emmental,
fromage de chèvre, gorgonzola

14,90

Carbonara
Crème fraîche, mozzarella, emmental,
lardons, œuf

13,90

Chèvre-Miel
Crème fraîche, mozzarella, emmental,
fromage de chèvre, roquette, miel

13,90

Salmone
Crème fraîche, mozzarella, emmental ,
saumon, ciboulette

16,90

Pesto
Crème fraîche, mozzarella, pesto, jambon de
parme, artichauts

14,90

Fratelli
Crème fraîche,  mozzarella, crème de truffe,
champignons, jaune d'œuf cru, parmesan

15,90

Frutto di mare
Crème fraîche,  mozzarella, cocktail de
fruits de mer, beurre à l'ail

15,90

Ch’ti
Crème fraîche, mozzarella, maroille, lardons,
pommes de terre

14,90

Poulet
Crème fraîche,  mozzarella, emmental,
oignons, émincé de poulet, œuf

14,90

1,00

4,00

1,00

En cas de partage d'un plat (hors planchas) pour
plusieurs convives, le prix du couvert de 5,00

euros est appliqué.

Prix nets, service compris

C o p e a u x  d e

p a r m e s a n

1,50
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Nos pasta al forno
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Asiette de pennes cuites al dente, puis ensuite gratinées au four à pizza.

P a s t a  B o l o g n a i s e P a s t a  S a l m o n e

P a s t a  C a r b o n a r a

Sauce bolognaise maison, mozzarella,
emmental, viande de bœuf hachée 

P a s t a  S a l t a t iP a s t a  4  F o r m a g g i

P a s t a  F r a t e l l i

Crème fraîche, mozzarella, emmental,
saumon

Crème fraîche, mozzarella, emmental,
lardons, œuf

Crème fraîche, mozzarella, crème de truffe,
champignons, jaune d'œuf cru, parmesan 

Crème fraîche, mozzarella, emmental,
bolognaise, lardons 

Crème fraîche, mozzarella, emmental,
fromage de chèvre, gorgonzola 

Les salades

Nos planchas AOP

15,50

Jeune pousse, tomates cerises, tomates confites,
cœur d'artichauts, oignons caramélisés, poivrons,
olives, chèvre chaud enrobé dans du pain pizza, miel

15,50
Jeune pousse, tomates cerises, tomates
confites, burrata, jambon de parme,
cœur d'artichauts, oignons caramélisés,
poivrons, olives, parmesan

Mortadelle à la pistache, jambon de
parme 16 mois d'affinage, coppa,
spianata, oignon caramélisé au
balsamique, cœur d'artichaut grillé,
poivron grillé, olives, jeune pousse,
beurre et focaccia 

18,00

Pecorino à la truffe (fromage de brebis),
provolone (fromage au lait de vache),
taleggio AOP (fromage au lait de vache),
caprinera (fromage de chèvre affiné),
oignon caramélisé au balsamique, cœur
d'artichaut grillé, poivron grillé, olives, jeune
pousse, beurre et focaccia 

24,00

Mortadelle à la pistache, jambon de parme 16 mois d'affinage,
coppa, pecorino à la truffe, taleggio AOP, burrata, oignon
caramélisé au balsamique, cœur d'artichaut grillé, poivron grillé,
olives, jeune pousse, beurre et focaccia 

12,90

13,90

13,50

15,90

14,50

14,50

S a l a d e  B u r r a t i n a

S a l a d e  C h è v r e - C h a u d

Jeune pousse, tomates cerises,
tomates confites, cœur d'artichauts,
oignons caramélisés, poivrons, olives,
saumon fumé, citron

S a l a d e  N o r d i q u e

14,00

C h a r c u t e r i e s  i t a l i e n n e s F r o m a g e s  i t a l i e n n e s22,00

L a  m i x t e

Prix nets, service compris
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Nos desserts

m
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9 , 9 0P i z z a  a u  N u t e l l a

6 , 5 0T i r a m i s u  c l a s s i q u e

4 , 9 0A f f o g a t o  a l  c a f f é

6 , 5 0P a n n a  c o t t a  a u x  f r u i t s  r o u g e s

C a f é  g o u r m a n d 7 , 5 0

6 , 5 0M o u s s e  a u  c h o c o l a t

Nos glaces artisanales

Chocolat Pure Origine Côte d'Ivoire

Vanille Bourbon de Madagascar

Pistache de Sicile

Praliné Amandes Noisettes

Straciatella

Café Espresso

Orange Sanguine de Sicile

Fraise

Citron de Sicile

T i r a m i s u  s p é c u l o o s 6 , 5 0

Assortiment de 3 petits desserts Idéal à partager

Un café expresso servi sur une boule de glace vanille 

L e s  p a r f u m s  d e  g l a c e s : L e s  p a r f u m s  d e  s o r b e t s :

U n e  b o u l e

D e u x  b o u l e s

T r o i s  b o u l e s

T o p p i n g  c h a n t i l l y

3 , 0 0

5 , 5 0

7 , 5 0

1 , 0 0

Cafés & Thés

E x p r e s s o ,  r i s t r e t t o ,  d é c a f e i n é

L u n g o
Verveine Bio, Thé Vert à la Menthe Bio, Thé
Vert Sencha Bio, Thé Noir Fruits Rouges,
Thé Noir Grand Earl Grey, Détox Bio, Thé
Blanc Rose Litchi, Thé Noir Vanille Caramel

2 , 0 0

2 , 0 0 3 , 5 0

C a f é  C r è m e ,  N o i s e t t e

D o u b l e  e x p r e s s o

C a p u c c i n o

3 , 5 0

2 , 3 0

3 , 9 0

T h é s  e t  i n f u s i o n s

Prix nets, service compris


